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Die Landesaktion Gläserne Produktion wird in Baden-Württem-
berg seit 1991 und alljährlich auch im Landkreis Esslingen
durchgeführt.

Landwirtschaftliche Betriebe öffnen ihre Hoftore zu Betriebs-
führungen, Stallrundgängen und Felderbesichtigungen. Bauern-
märkte bieten einen breiten Überblick über die in der Region
erzeugten Produkte.

Ziel aller Gläsernen Produktionen ist es, die Erzeugung,  
Verarbeitung und Vermarktung von regionalen Lebensmitteln 
für interessierte Verbraucherinnen und Verbraucher zugänglich 
zu machen. Der persönliche Kontakt und Austausch zwischen 
Ihnen als Verbraucher und den landwirtschaftlichen Unter-
nehmern und regionalen Verarbeitern fördert das Vertrauen in 
die heimische, qualitativ hochwertige Lebensmittelproduktion. 
Gleichzeitig fördert er das Verständnis für die vielfältigen  
Leistungen unserer Landwirtschaft, die über die reine Nah-
rungsmittelproduktion weit hinausgehen: bei der nachhaltigen 
Pflege und Erhaltung unserer Kultur- und Erholungslandschaft,  
der Förderung der Biodiversität und vielem mehr.

Kommen und sehen Sie, was unsere heimische Landwirt-
schaft und unsere regionalen Verarbeiter zu bieten haben!
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Sonntag, 28. April 2024, 12 – 18 Uhr

Weinbau – von der Traube bis zur Abfüllung
Weingut Bayer, Uhlbacher Straße 86, 73733 Esslingen

Infos zum umweltschonenden Anbau, Führungen durch den 
Keller, Schauabfüllung, Vorführung Steillagenvollernter, Herstel-
lung eines Barrique-Fasses aus schwäbischem Eichenholz vor 
Ort, Erläuterungen zu pilzresistenten Rebsoren mit Verkostung, 
Verkostung von alkoholfreiem Wein, Tafeltrauben-Pflanzen- 
verkauf, Verpflegungsangebot.  
Offizielle Eröffnung der Gläsernen Produktion im  
Landkreis Esslingen durch die Erste Landesbeamtin  
Dr. Marion Leuze-Mohr um 14 Uhr.

Nähere Infos unter www.weingut-bayer-esslingen.de 

Sonntag, 28. April 2024, 10:30 – 17 Uhr

Lust auf Frühling – Blumen, Gemüse, Kräuter
Gärtnerei Schmauk, Denkendorfer Straße 80, 73257 Köngen

Führungen durch die Produktion mit Informationen zur Jung-
pflanzenanzucht, Topfmaschine, Wiederverwendung der 
Kulturtöpfe, torfreduzierte Erden, Ebbe-Flut-Bewässerung mit 
Regenwasser, Balkon- und Gemüsemusterkästen, Taufe der 
Beet- und Balkonpflanze des Jahres, Kinderprogramm, Ver- 
pflegungsangebot.

Nähere Infos unter www.blumenschmauk.de

Samstag, 04. Mai 2024, 9 – 16 Uhr

Käse- und Genießermarkt  
rund um die Peterskirche in Weilheim

Wissenswertes und Schmackhaftes aus der Region: Käse von 
Kuh, Ziege und Büffel, Wurst, Wildspezialitäten, Biosphärenho-
nig, Fruchtaufstriche, Nudeln, Fildersauerkraut, regionale Weine 
und Biere, Streuobstdestillate und Liköre, Naturprodukte aus 
Zirbe, Dinkel, Hirse, Alpaka- und Schafwolle, großes Verpfle-
gungsangebot, Mitmachaktionen, musikalische Umrahmung.

Nähere Infos unter www.weilheim-teck.de/freizeit-kultur/ 
veranstaltungen/kaesemarkt

http://www.weingut-bayer-esslingen.de
http://www.blumenschmauk.de
http://www.weilheim-teck.de/freizeit-kultur/veranstaltungen/kaesemarkt
http://www.weilheim-teck.de/freizeit-kultur/veranstaltungen/kaesemarkt


Dienstag, 14. Mai 2024, 14:30 – 16:30 Uhr

100% Bio – Frisch vom Feld in die Küche
Bio Gemüsehof Hörz GmbH, Im Bühlerfeld 1, 70794 Filderstadt

Führung durch den Bioland-Gemüsehof, Infos zu Anbau, Hofladen 
und Lieferdienst „Die Grüne Kiste“, Herausforderung Klimaschutz 
– Was tut der Betrieb dafür?, kleine Verköstigung.

Nähere Infos unter www.gemuesehofhoerz.de
Anmeldung erforderlich unter https://www.biomusterregionen-
bw.de/Anmeldung_Veranstaltung
Teilnehmerbeitrag 5 Euro p.P. 

Sonntag, 02. Juni 2024, 11 – 18 Uhr

Gemüse aus dem Neckartal mit Bauernmarkt
Weilerhof, Familie Rapp, Weilstraße 134, 73734 Esslingen

11 Uhr Andacht, Führungen durch die Produktion mit Informatio-
nen zum Anbau in Freiland und Gewächshaus, zu Hofladen und 
Frischekiste, Bauernmarkt mit regionalen Produkten, Kinderspiel-
straße, Verpflegungsangebot.

Nähere Infos unter www.weilerhofladen.de

Mittwoch, 19. Juni 2024, 18 – 20 Uhr

Mutterkuhhaltung vor den Toren Stuttgarts 
Lerchenhof Köngen Melchinger, Lerchenhöfe 2, 73257 Köngen

Einblicke in die artgerechte und regionale Mutterkuhhaltung 
mit Angusrindern, Führung durch Stall und Weiden des Neben-
erwerbsbetriebs, Funktion eines Tretmiststalls, Bedeutung eines 
geschlosenen Betriebskreislaufs und der Direktvermarktung der 
Produkte an den Endverbraucher ohne Zwischenhandelsstufen.

Nähere Infos unter www.lerchenhof-koengen.de
Anmeldung erforderlich unter https://www.biomusterregionen-
bw.de/Anmeldung_Veranstaltung

http://www.gemuesehofhoerz.de 
http://www.gemuesehofhoerz.de 
http://www.gemuesehofhoerz.de 
http://www.gemuesehofhoerz.de 
http://www.weilerhofladen.de 
http://www.lerchenhof-koengen.de


Sa. + So., 29. + 30. Juni 2024, Beginn: Sa. 12 Uhr; So. 11 Uhr

Kühe, Käserei, kuhgebundene Kälberaufzucht mit 
Kunsthandwerkermarkt
Hof Ziegelhütte, Ziegelhütte 1/1, 73266 Ochsenwang 

Sa.: Einweihung des neuen Stallanbaus für die kuhgebundene 
Kälberaufzucht, Eselreiten,  Verköstigung 
So.: Hofführungen, Hofquiz, Bauernmarkt, Musik, Zirkusvor- 
führung, Eselreiten, Verköstigung und regionalem Bauernmarkt.
An beiden Tagen Kunsthandwerkermarkt

Nähere Infos unter www.bauernhof-ziegelhuette.de
 
Dienstag + Mittwoch, 02. + 03. Juli 2024

Brotwerkstatt
Bäckerei Veit, Bempflingen

für Grundschulklassen – ausgebucht

Sonntag, 15. September 2024, 10 – 16 Uhr

Bauernmarkt Schopfloch
Naturschutzzentrum Schopflocher Alb, Vogelloch 1,  
73252 Lenningen

10 Uhr Gottesdienst. Verkaufsstände mit Produkten aus dem 
Biosphärengebiet Schwäbische Alb und der Region, musi- 
kalische Umrahmung, Mitmachaktionen, umfangreiches  
Verpflegungsangebot.

Nähere Infos unter www.naturschutzzentrum-schopfloch.de

Freitag, 18. Oktober 2024, 19:30 – 21:30 Uhr

Biologisches Backen: Was bedeutet bio, regional, pur? 
Bäckerei Scholderbeck, Carl-Benz-Straße 53, 73235 Weilheim/Teck

Biologisches Backen für eine enkeltaugliche Zukunft! Seit  
30 Jahren eine Herzensangelegenheit in der Bio-Bäckerei und 
in Zeiten des fortscheitenden Klimawandels wichtiger denn je. 
Doch was unterscheidet das biologische Backen von der kon- 
ventionellen Brotherstellung? Was machen wir anders, und  
warum fängt für uns das Backen schon auf dem Acker an?

Anmeldung erforderlich unter https://scholderbeck.de/
Teilnehmerbeitrag 15 Euro p.P. 

http://www.bauernhof-ziegelhuette.de
http://www.gemuesehofhoerz.de 
http://www.gemuesehofhoerz.de 
http://www.naturschutzzentrum-schopfloch.de 
https://scholderbeck.de/


Kontakt
Landratsamt Esslingen
Landwirtschaftsamt
Sigmaringer Str. 49
72622 Nürtingen
Telefon 0711 3902-48316
Telefax 0711 3902-58480
Landwirtschaftsamt@LRA-ES.de
www.landkreis-esslingen.de
www.esslingen.landwirtschaft-bw.de

Das Landwirtschaftsamt des Landkreises
Esslingen liegt östlich des Schlachthofareals.

Entfernung vom Bahnhof ca. 10 Geh- 
minuten. Parkmöglichkeiten am Schlacht-
hof und am City-Ring.
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